
VintageVintage
КУСОЧКИКУСОЧКИ

C A F EC A F E

ВЕСНАВЕСНА

МЕНЮМЕНЮ



ЗАК
УСК

И

ЗАК
УСК

И

Чеддер, дор блю,

камамбер,
парменталь,

маасдам 988 руб

888 руб

988 руб

Мясная виселица

Острая колбаса чоризо,

пармская ветчина,

карбонат, ростбиф и

суджук, домашняя

горчица

Сырная виселица

Пивная тарелкаСырные палочки в
панировке, охотничьи

колбаски, чесночные

гренки, куриные
крылья и соленый
арахис 

Vin
tage

Vin
tage

КУ
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И
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СО
ЧК
И

C
A
F
E

C
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F
E



ЗАК
УСК

И
ЗАК

УСК
И

с вишневым конфитюром,пьяной грушей и румянойбриошь 888 руб

Тартар 

Из мраморной

говядины

Камамбер запечённый подкленовым сиропом

Vint
age

Vint
age
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И
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И

C
A
F
E

C
A
F
E

488 руб

Бочковая селедка 

С соленьями, мини

картофелем и

гренками 

788 руб

Vint
age

Vint
age
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И
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ЗАКУСКИЗАКУСКИ

Брускетта с тигровымикреветками с гуакомоле исоком Лайма 
788 руб

Брускетта со
слабосолёной форелью 
с свежим огурцом исыром крем чиз 

Vint
age

Vint
age

КУ
СО
ЧК

И

КУ
СО
ЧК

И

C
A
F
E

C
A
F
E

588 руб

Брускетта с запеченной в
азиатском стиле говядиной
 с кунжутом и
орехово-кунжутным
соусом

788 руб
Vinta

ge
Vinta

geКУС
ОЧК

И

КУС
ОЧК

И

C A F E
C A F E



Креветки, отбившиеся

от стаи  

В азиатском соусе,

обжаренные до

золотистой корочки,

подаем с лимонным

айоли

Vin
tag

e
Vin

tag
e
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888 руб

ЗА
КУ

СК
И

ЗА
КУ

СК
И

Печеный целиковый
баклажан

688 руб

Томатная сальса, сыр
фета с чесноком,
 укропом и хрустящий
пармезан

488 руб

Докукарекалась птичка
 Паштет из куриной

печени, с вареньем из
черной смородины и
хрустящим багетом 



Вителло Тоннато шприц
Карпаччо из говяжьейвырезки на печеномяблоке, с рукколой,пармезаном и соусомиз тунца 988 руб
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ЛА
ТЫ
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ЛА
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Салат с маринованным

утиным филе

688 руб

Салат с морегадами 
Замешанные в ароматной тайской

заправке мидии, креветки

тигровые, кольца панированного

кальмара, шпинат, руккола, сыр

пармезан и мята, подается с

римским соусом 988 руб

микс салатом, томатами черри,

сыром дор Блю, сегментами

апельсина, гуакомоле и медово-

горчичным соусом 



988 руб

Цезарь с креветками 
888 руб
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Оливье «Божья коровка»

 С форелью собственного

посола, икрой летучей рыбы

и куриной грудкой

688 руб
Цезарь с курицей  

Буррата

1288 руб

С розовымитоматами и песто 



Зеленый салат 

СА
ЛА
ТЫ

СА
ЛА
ТЫ

Морепродукты в соусебешамельС обжаренным брокколе,
гребешками и хрустящим
пармезаном 788 руб

Vint
age

Vint
ageКУ

СО
ЧК

И

КУ
СО
ЧК

И

C A F E

C A F E

С авокадо, креветками

и соусом маракуйя 988 рубСалат с говядиной

Хрустящими баклажанами и

томатами, в тайском стиле 

688 руб



СУП
Ы

СУП
Ы

Солянка Из фермерских

копченостей на

говяжьем бульоне, с

лимоном и сметаной 
488 руб
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Гороховы
й суп-пюре 

С копченостями в буханке с

горбушкой гриль, натертой

чесноком 

488 руб

Похмельный
куриный суп 

388 руб
С домашней

лапшой 



СУ
ПЫ

СУ
ПЫ

Крем суп из бел
ых 

грибов

С трюфельным маслом  

588 руб
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488 руб Борщ с говядиной в
капусте 888 руб

Борщ с го
вядиной  



Ножка кролика 

С морковным пюре, цветной

капустой и сливочно-горчичным

соусом Филе Куриного бедраобжаренное на гриле 
с овощами и кукурузным соусом
688 руб
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ge
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МЯ
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МЯ
СО

988 руб
Томленые в печи с
ароматными травами
говяжьи Рёбра 
с домашней аджикой,
маринованным красным
луком и перцем халапеньо 

1288 руб
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Щечки говяжьи 
С картофельным пюре 

988 руб

Язык говя
жий

на гриле 

788 руб

С пассерованными

кабачками и сладким

перцем с соусом песто 

МЯ
СО

МЯ
СО

Бефстроганов по-тайски 
Из томленой говядины в
сливочном соусе, с
картофельными крокетами и
битыми огурцами. Подается с
кинзой и чили перцем на чугунной
сковородке 

988 руб
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Филе миньон 

Из говяжьей вырезки,

соус блю чиз 

1288 руб

«Уголек»

Свиные ребрышки

глазированные соусом

барбекю с дымком у вашего

стола 
988 руб

Печеная картошка в мундирах 

888 рубС говядиной, грибами и

трюфельным соусом с

сыром и зеленью  

М
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О

М
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Грудка индейки

788 руб

ПТ
ИЦ

А
ПТ
ИЦ

А

1088 руб
Цыпленок т

абака

на виселице

Чипсы из лаваша,

свежие томаты и

домашняя аджика 

Половина утки конфи 
С печеными яблоками, руккола.  

1988 руб
 П

ор
ци

я на 2 персоны
 

Обжаренная с чесноком и

шампиньонами, тушим в

сметане с протертыми

томатами, и запекаем в

батоне с сырной корочкой  

ГОР
ЯЧ

ЕЕ

ГОР
ЯЧ

ЕЕ
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Мидии в винном соусе

Подаются с чесночным

хрустящим хлебом  
988 рубМидии в сливочном соусе

Подаются с чесночным

хрустящим хлебом 
988 рубМидии в томатном соусе

988 рубПодаются с чесночным

хрустящим хлебом  

МО
РЕП

РОД
УК
ТЫ

МО
РЕП

РОД
УК
ТЫ



Люля из креветок на шампуре 

988 руб
И овощи гриль, чили-

чесночный соус 

Щучьи котлеты С картофельным пюре, сливочно-

икорным соусом, чипсы из черного

хлеба и зелень 788 руб
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ge
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geКУС
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КУС
ОЧК
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C A F E

ГОРЯ
ЧЕЕ
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/РЫ
БА

МОР
ЕПР

ОДУ
КТЫ

/РЫ
БА

Инста-стейк издикого лосося гриль
Подкопченного наольхе, с соусом териякии обжареннымилистьями шпината 

1388 руб



Картофель запеченный
Фри / пюре 188 руб
Жареная картошка с
грибами 288 руб
Печеный кабачек и сладкий
перец 
С базиликом и рукколой,
заправляется соусом песто 

388 руб

ГАРН
ИРЫ

ГАРН
ИРЫ

Соусы :
Кетчуп

88 руб

Барбекю
Жгучий томатСырный
ТайскийКартофельные Ньоки в

мясном соусе Болоньезе 

С пармезаном и

листьями базилика 788 руб

Vinta
ge

Vinta
geКУС

ОЧК
И

КУС
ОЧК

И

C A F E
C A F E ГОРЯ

ЧЕЕ
ГОРЯ

ЧЕЕ



Цыпа – бургер 

Вес бургера БУ
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Бургер 
«Сьешь меня детка»

Говяжья котлета, пшеничная
булочка, листья салата,
помидор, соленый огурец, соус
айоли с паприкой, халапеньо 

1888 руб

Инста - бургер

888 руб

Черная булочка с кунжутом,

салат айсберг, фирменный

соус чеддер, панированное

куриное бедро, соленый

огурец, сыр гауда  
688 руб

С говяжьей котлетой,

листьями салата, горячим

сыром гауда на

раскаленной лопате,

солеными огурцами,

помидорами и секретным

соусом, картофель фри



ПАСТ
А
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А
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ge
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geКУС

ОЧК
И

КУС
ОЧК

И

C A F E
C A F E

Карбонара

588 руб

Спагетти с беконом в

сливочном соусе с

пармезаном и куриным

желтком   

Сальмоне
Паста собственного

приготовления с

форелью в сливочном

соусе 888 руб

Спагетти в соусе из сладкогопеченого перца с тигровымикреветками 

888 руб

С ракушками вонголеи листьями базилика 



ДЕ
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Ы

ДЕ
СЕ
РТ
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Наполеон 
С заварным кремом, свежая

груша, вишневое варенье 

388 руб
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Венские вафли 

488 руб С горячим шоколадом и

ванильным мороженым, с

апельсиновыми чипсами 
488 руб

 Фондан С вишневым вареньем и

соусом из маскарпоне 



ДЕС
ЕРТ

Ы

ДЕС
ЕРТ

Ы

Мороженое и сорбеты собственного приготовления  
Мороженое сливочное, бабл гам и шоколадное
Сорбет клубничный и апельсиновый

188 руб

Vint
age

Vint
ageКУ

СО
ЧК

И

КУ
СО
ЧК

И

C A F E

C A F E

С мороженым «бабл гам»Домашний Сливовый пирог

428 руб

Шоколадный стакан 
488 руб

Крем маскарпоне и бейлиз 



VintageVintage
КУСОЧКИКУСОЧКИ

C A F EC A F E

ДАРИТЬ ЛЮДЯМ ЭМОЦИИ И ПОЗИТИВНАША МИССИЯ: 


